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Butlleti Oficial de la Provincia de Barcelona Barcelona

Dilluns, 30 de maig de 2011

ADMINISTRACIO LOCAL
Ajuntament de Barcelona

ANUNCI d'aprovacié definitiva de la modificacié de I'Ordenanga d’establiments i centres de comerg alimentari de
Barcelona

El Plenari del Consell Municipal, en sessi6 extraordinaria del dia 29-04-2011 adopta el segiient acord:

RESOLDRE les al'legacions, esmenes i suggeriments presentats al text de la modificacié de I'Ordenanga d’Establiments
i Centres de Comerg Alimentari de Barcelona en el sentit i termes que figuren en els informes que consten a I'expedient i
que es donen per reproduits, i APROVAR definitivament la modificacié de I'Ordenanga d’Establiments i Centres de
Comerg Alimentari de Barcelona.

Contra aquest acord es pot interposar directament recurs contenciés administratiu davant la Sala del Contencios
Administratiu del Tribunal Superior de Justicia de Catalunya, en el termini de dos mesos a comptar des del dia segiient
a la publicacié en el Butlleti Oficial de la Provincia d’aquest acord.

Tot seguit es publica el text integre i definitiu de la modificacié de 'Ordenanga d’Establiments i Centres de Comerg
Alimentari de Barcelona.

Text de 10 d’abril de 2011 amb les modificacions introduides per I'acceptacié de determinades al-legacions dels Grups
Municipals, Gremis i Associacions.

Modificacié de I'Ordenanga d'Establiments i Centres de Comerg Alimentari de Barcelona

CAPITOL I. Objecte i Definicions

Article 1. Objecte

Es objecte d'aquesta Ordenanca la regulacié de les condicions a qué han de subjectar-se els establiments i centres de
comerg alimentari; la seva classificacié atenent a criteris de superficie, productes que es poden vendre a cada
establiment, sistema de venda i altres aspectes derivats de les potestats administratives de I'Ajuntament sobre I'activitat
comercial alimentaria.

Article 2. Concepte

A efectes d'aquesta Ordenanga, tindran la consideracié d'establiments i centres de comerg alimentari tots els locals o
edificis regits per una persona natural o juridica, accessibles per al public i que dediquin la seva activitat a la venda,
expedicio o distribucio al detall d'aliments, inclosos els cuinats, o productes alimentaris.

La classificacié que s'efectua pot no ser coincident amb epigrafs o classificacions recollides a d'altra normativa.

Article 3. Superficie neta de venda

S'entén per superficie neta de venda dels establiments, d’acord amb I'establert per la Llei 1/2009, la suma de les
seglients magnituds:

« Els espais dels establiments comercials on s'exposen les mercaderies, inclosos els espais interns pels quals pot
transitar el public, els espais en els quals s’efectua el cobrament dels articles i/o serveis, i la superficie destinada a
prestar serveis complementaris relacionats amb els productes adquirits i a la qual pot accedir el public.

e La superficie de venda ocupada per les caixes, la destinada a prestar serveis relatius a informacio, al pagament,
aixi com els espais dedicats a I'atencié al public i a serveis de reparacié o manipulacid, en general, dels productes
adquirits.

« En els establiments que disposin de seccions de venda personalitzada, s'inclou en aquest comput la zona ocupada
pels venedors darrera el taulell a la qual no té accés el public.
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Article 4. Tipologia d'establiments comercials amb venda d'alimentacio
1. Establiments basats en la venda de productes d'alimentacio.
Definicio:

Establiments del ram de I'alimentacié, combinada o no amb gammes limitades d'altres productes quotidians, que tenen
un Uunic titular, una sola direccié comercial i administrativa, caixa o caixes centralitzades i una sola llicencia o
comunicacio.

Tipologia:

1.1. Sistema de venda personalitzada: Establiments comercials, generalment ubicats a la trama urbana, on el venedor
atén individualment cada comprador.

1.1.1. Especialistes: Sén establiments especialistes aquells que es dediquen a la venda d'un sol grup d'especialitat
alimentaria, entre el fixats en I'annex 1 d'aquesta Ordenanga.

1.1.2. Polivalents alimentaris: Son polivalents alimentaris aquells establiments que combinen la venda de dos o més
grups d'especialitats, entre els fixats en I'annex 1 d'aquesta Ordenanca.

1.2. Sistema de venda en regim d'autoservei: Establiments dedicats a la venda de productes de consum quotidia,
basicament alimentacié dels quals el client es proveeix directament; també poden incloure seccions ateses amb el
sistema de venda personalitzada.

1.2.1. Autoserveis: Establiments que ofereixen productes de consum quotidia, predominantment alimentacioé i que tenen
fins a 149 m2 de superficie neta de venda.

1.2.2. Superserveis: Establiments amb caracteristiques similars als autoserveis i que tenen entre 150 i 399 m2 de
superficie neta de venda.

1.2.3. Supermercats: Establiments que ofereixen productes de consum quotidia i altres com parament de la llar. Es
classifiqguen en dos grups:

Petits: Entre 400 i 1.299 m2 de superficie neta de venda.
Grans: Entre 1.300 i 2.500 m2 de superficie neta de venda.

2. Establiments polivalents:

2.1. Hipermercats: Establiments que ofereixen en régim d'autoservei un ampli conjunt de productes de consum quotidia i
no quotidia, amb una superficie neta de venda superior als 2.500 m2. Disposen d'una gran area d'aparcament propia.

2.2. Gran magatzem: Establiment organitzat per seccions, amb caixes de cobrament independents de les sortides, amb
un assortiment ampli i profund, que ofereixen al public, amb sistema de venda personalitzada i d'autoservei, diferents
productes d'equipament de la persona, d'equipament de la llar, articles i serveis diversos; també s'hi poden incloure
productes d'alimentacié. La superficie neta de venda és, generalment, igual o superior a 10.000 m2.

3. Equipaments comercials alimentaris de caracter col-lectiu.

Definicid: Agrupacions de llocs de venda independents del ram de l'alimentacio o relacionats amb aquest, instal-lats en
un sol recinte, en nombre variable, disposats en forma de compartiments separats, agrupats per especialitats, segons la
seva activitat, perod constituint una unitat funcional, amb serveis comuns.

Tipologia:

3.1. Galeria comercial: Conjunt de llocs de venda independents que comparteixen un espai comu de circulacio i
determinats serveis; aquestes agrupacions poden formar part d'un altre equipament comercial col-lectiu. Se'n
distingeixen dos tipus:

3.1.1. Galeries Privades d'Alimentacio (GPA): Comprenen entre 10 i 30 llocs de venda de productes alimentaris.
3.1.2. Centres Privats d'Alimentacié (CPA): Comprenen més de 30 llocs d'aquesta classe.
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3.2. Mercats municipals: Conjunt d'establiments minoristes independents, fonamentalment d'alimentacio alterable
-agrupats en un edifici de titularitat publica i normalment d'Us exclusiu, que tenen serveis comuns i que requereixen una
gestio de funcionament també comuna, segons les formules juridiques establertes en la legislacié de régim local.

4. Altres formes de venda de productes alimentaris:

4.1. Botigues de producte quotidia no alimentari: establiments comercials classificats per I'article 2 del Decret 378/2006
(o norma que el substitueixi) que venen qualsevol tipus de producte quotidia com perfumeria, drogueria o parament de
la llar en els quals 'alimentacid, que ha d’estar envasada i que en cap cas pot comprendre aliments de caracter fresc, es
a dir productes peribles que per les seves caracteristiques conserven les seves qualitats aptes per al consum durant un
periode inferior als 30 dies o que requereixin condicions de temperatura regulada per la seva comercialitzacio i
transport, ocupa un percentatge petit , amb un maxim del 20% de la superficie neta de venda. Aquestes botigues han
d’ajustar I'exercici de I'activitat a la normativa tecnicosanitaria de la forma que expressa l'article 6 d’aquesta ordenanca.

4.2. Botigues de conveniéncia: Establiments comercials amb superficie neta de venda no superior als 500 m2 i que
distribueixen la seva oferta, de manera similar, entre els articles seglents: llibres, diaris i revistes; productes
d'alimentacio; discos i videos; joguines regals i articles diversos. Aquests establiments han d'estar oberts al public un
minim de 18 hores diaries.

4.3. Botigues annexes a gasolineres: Establiments comercials ubicats dins del terreny o parcel-la ocupat per una
gasolinera o estacid de servei. La seva oferta comercial s'estructurara a partir de dos 0 més de les gammes previstes
per a les botigues de conveniencia i amb la gamma de productes accessoris de I'automobil, distribuides en proporcid
variable.

4.4. Qualsevol altre tipus d'establiment comercial que inclogui aliments entre els seus productes de venda quedara
subjecte a les prescripcions d'aquesta Norma pel que fa a la seccié alimentaria. En cas de presentar-se un equipament
comercial alimentari no previst en I'anterior relacid, hi quedara inclos, tenint en compte, i per aquest ordre, els criteris de
superficie, forma d'agrupacié dels establiments, tipologia i forma de venda.

Article 5. Establiments no compresos

Aquesta Ordenanga no s'aplicara als mercats municipals, els quals es regiran per la seva normativa especifica.
CAPITOL II. Condicions de desenvolupament de I'activitat

Article 6. Condicions sanitaries

Els establiments d'alimentacié regulats per aquesta Ordenanca hauran de reunir les condicions que regula la normativa
d'higiene alimentaria; tant les reglamentacions tecnicosanitaries referides a alimentacié en general com les referides a
cada tipus d'aliment, relatives a les condicions dels aliments i als establiments alimentaris. El personal que tingui alguna
forma de contacte amb els aliments haura d'estar en possessié de la formacié escaient.

Article 7. Horari comercial

L'horari de venda es subjectara a les disposicions vigents relatives a horaris comercials. Figurara exposat en lloc de
I'establiment que sigui visible per al public. Si el cartell de I'horari no resulta visible quan I'establiment romangui tancat,
caldra habilitar-ne un altre cartell que pugui donar compliment a aquest requisit.

Article 8. Preu Venda Public

Els articles de I'establiment exposats per a la venda hauran d'indicar el seu import total. Si el preu es refereix a unitat, i
no esta marcat sobre cada article, s'haura d'especificar aquesta circumstancia de forma clara i visible en la retolacié
identificativa del producte. Si el preu es relaciona amb el pes o el volum, s'indicara la unitat representada pel quilo o pel
litre, respectivament. En tots dos sup0dsits, I'import estara precedit de les sigles PVP.

Article 9. Documentacio

1. El comerciant ha d'estar en possessio de tota la documentacio relativa a I'exercici de I'activitat com és: llicéncies o
comunicacions, altes de Seguretat Social, el document d’alta a I'l'mpost d'Activitats Economiques, la referent al

funcionament de I'establiment com revisions i posada a punt d'instal-lacions i la relativa a les transaccions comercials
com és la procedéncia i la destinacié dels productes.
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2. Haura de conservar a l'establiment a disposicié de la Inspeccio, copia de tota la documentacié esmentada.
Article 10. Normativa especifica

Es regiran per la seva normativa especifica les circumstancies segients:

1. Instruments de pesatge de l'establiment.

2. Etiquetat i retolacio de tots els productes.

3. Publicitat relativa a aquests.

4. Factures o tiquets comprovants de les vendes realitzades.

Article 11. Fulls de reclamacions

El titular de l'establiment tindra a disposicid del public fulls oficials de reclamacions. Caldra que anuncii la disponibilitat
d'aquests fulls mitjangant un cartell situat en un lloc visible.

Als CPA i GPA estaran sota la custodia de I'administrador.
Article 12. Farmaciola
En tots els establiments alimentaris sera obligatoria I'existéncia d'una farmaciola per a I'atencié als clients.

Quan l'establiment alimentari formi part d'un equipament col-lectiu sera suficient I'existéncia d'una farmaciola comuna
per a tot I'equipament.

Quan es tracti de CPA haura d'instal-lar-se en un recinte independent, amb una superficie minima de 10 m2.

Podra coincidir amb I'exigida per la normativa laboral per als treballadors, amb les adaptacions requerides pel nombre
més gran de persones que ha d'atendre.

CAPITOL Ill. Condicions dels locals comercials
Article 13. Condicions generals

1. Els espais destinats a la venda al public s'instal-laran a la planta baixa dels edificis, si bé podran emplacgar-se, a més
a més, en d'altres plantes diferents, sempre que constitueixin amb aquests una unitat funcional i arquitectonica d’acord
amb la normativa del PGM.

La instal-lacio de llocs de venda en els soterranis només s'autoritzara quan el desnivell respecte a la planta sigui inferior
al que determini el Codi Técnic d’Edificacié i 'Ordenancga d’Edificacio.

2. Els accessos s'ajustaran a les normes seguents:

a) Es faran necessariament per les faganes exteriors dels edificis sense que en cap cas puguin realitzar-se per portals o
vestibuls d'accés a habitatges, oficines o altres usos, ni a través de qualsevol altre local.

b) Es podra autoritzar I'accés a través d’'una galeria o passatge comercial sempre que la porta de comunicacio entre
I'establiment alimentari i la galeria hagi estat construida d’acord amb la normatives d’'incendis vigent, a més disposi d’'un
altre accés independent per alguna de les faganes de I'edifici.

c) No obstant el que disposen els apartats anteriors, el nombre d’accessos als locals de venda sera, com a minim,
I'assenyalat en la normativa estatal, autondomica i municipal de seguretat i condicions de proteccié contra incendis.

També s’hauran d’adaptar a la normativa sobre accessibilitat i supressié de barreres arquitectoniques quan s’escaigui.

d) Les obertures d'entrada/sortida a I'establiment hauran d'estar proveides de portes que romandran tancades.

3. Quan una part de la finca es destini a usos no comercials, I'establiment comercial alimentari de superficie neta de
venda superior a 150 m2 estara incomunicat amb la resta de I'edifici, fins i tot amb els patis de parcel-la, propis i d'altri
que existeixin, dels quals solament podra rebre la claror, pero en cap cas ventilacié natural.
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4. Amb independéncia de condicions de caracter especific, I'algada lliure minima dels locals sera de dos metres
cinquanta centimetres i podra reduir-se a dos metres deu centimetres en zones de magatzem, serveis sanitaris i altres
dependeéncies no utilitzades pel personal de I'establiment o pel public de forma permanent.

5. L'amplada minima del passadis lliure entre prestatgeries s’haura d’ajustar a les especificacions del CTE per a I'is
comercial.

6. La zona compresa entre les caixes de cobrament i les portes de sortida no podra utilitzar-se per a cap activitat
comercial o de serveis.

Article 14. Ventilacié
1. Si la ventilacio fos natural, les obertures corresponents ocuparan un percentatge del 12'50% amb relacié a la
superficie en planta del local de vendes. Aquestes obertures només podran practicar-se en faganes, en patis interiors

d'illa, zenitalment o en patis de parcel-la exclusius i hauran d'estar allunyades com a minim 5 m d'altres d'alienes.

2. Si la ventilacié natural no satisfés les exigéncies indicades a l'apartat anterior, es dotara el local de ventilacié
mecanitzada que asseguri un minim de 5 renovacions/hora, referides al volum total del local de vendes.

3. Si els locals estan dotats de ventilacié forgada o de condicionament d'aire, els corresponents equips s'instal-laran en
un recinte adhoc d'acord amb la normativa técnica aplicable a cada cas i degudament insonoritzat, col-locats damunt
elements antivibratoris i la totalitat de les connexions es realitzaran interposant-hi elements elastics.

4. L'evacuacio de l'aire a I'exterior s'efectuara en les condicions que assegurin un funcionament correcte, per conductes
0 altres mitjans d'acord amb allo establert a la normativa General del Medi Ambient Urba.

Article 15. Desnivells. Escales i rampes

1. En el cas que els passos haguessin de salvar un desnivell, aquest es podra resoldre mitjangant una escala i/o una
rampa.

Les escales mecaniques no es computaran a efectes d'aquest paragraf, ni es consideraran vies d'evacuacio.

2. Les escales i les rampes hauran d'ajustar-se a la normativa de condicions de proteccié contra incendis i a la
normativa d'accessibilitat i supressioé de barreres arquitectoniques.

Article 16. Ascensors i muntacarregues

Es regiran per alld que disposen les Ordenances Metropolitanes d'Edificacié (article 155 i seglents), les Ordres
especifiques en la matéria, i la normativa d'accessibilitat i supressié de barreres arquitectoniques.

Article 17. Escales mecaniques

Es regiran per alld disposat a l'article 164 i segtients de les Ordenances Metropolitanes d'Edificacié i la normativa
especifica en la mateéria.

Article 18. Escombraries

1. Hi haura un departament per al diposit de les escombraries i residus que s'ajustara a alldo que disposi la normativa del
Medi Ambient Urba de Barcelona quant a capacitat, accessibilitat, condicions higiéniques i ventilacio.

2. Sense perjudici del que disposi I'esmentada normativa, en cas que el departament per a escombraries tingués
comunicacié amb el local de vendes, I'accés haura de fer-se de manera indirecta, a través d'un vestibul de separacié
amb doble porta.

3. Els establiments comercials alimentaris hauran de fer una recollida selectiva dels residus que generin, si més no amb
la diferenciacié de les cinc fraccions seglients: matéria organica, paper i cartrd, vidre, envasos (metal-lics, plastics i, en
particular, tetrabrik) i rebuig. Per a cada una d'aquestes fraccions, els establiments hauran de disposar de contenidors
de recollida independent.
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Article 19. Comptadors i quadres de comandament

1. Sense perjudici del compliment de les disposicions establertes pels Reglaments generals dels diferents serveis i per
les Normes de les respectives empreses subministradores, s'establiran cambres per a comptadors, distintes per a
cadascun dels serveis d'aigua, gas, electricitat, telefonia, etcetera.

2. Els quadres generals de comandament dels referits subministraments se situaran en llocs adequats fora de la zona
accessible per al public en els establiments la superficie neta de venda dels quals sigui superior a 150 m2 i a les
Galeries i Centres privats d'alimentacio. La resta d'establiments compliran amb les normes de seguretat de les diferents
instal-lacions.

Article 20. Zones de carrega i descarrega
Aquestes zones es regiran per allo disposat a les Ordenances que siguin d'aplicacio.
Article 21. Magatzems i cambres frigorifiques

1. Els magatzems estaran situats en un local tancat i independent contigu (proper) a la zona de carrega i descarrega,
relacionat funcionalment, de forma exclusiva, amb el lloc de venda. En els equipaments col-lectius aquestes condicions
es referiran, exclusivament, als magatzems d'alimentacié.

2. La superficie util per a 'emmagatzematge, deduits els passos, escales, ascensors, etc., en els CPA i GPA no sera
inferior en cap cas a la superficie total dels llocs de venda. S'hi podran fer compartiments mitjangant paraments
massissos o calats en peces de superficie no inferior a 5 m2, en els quals es podran instal-lar les cambres frigorifiques
necessaries. En la resta d'establiments, la superficie util sera de 6 m2.

3. El paviment del local d'emmagatzematge, i també els seus passos i voreres, sera antilliscant, pero llis i amb el
pendent necessari per facilitar el desguas, si escau. Els entornpeus seran de forma concava i de material llis sense
porositat.

4. Les cambres frigorifiques s'ajustaran a alld que disposa la normativa sobre condicions higienicosanitaries que han de
complir els Aliments i els Establiments Alimentaris.

5. Els magatzems ubicats al local es poden substituir per magatzems situats a curta distancia de I'establiment de forma
que, per a la distribucié de les mercaderies, no calgui circular per la calgada.

Article 22. Serveis sanitaris i vestidors

Estaran dotats de serveis sanitaris per al public. En locals fins a 400 m2 de superficie neta de venda, podran tenir-ne un
de sol, proveit de lavabo i inodor. En empreses fins a 9 treballadors els serveis sanitaris podran ser comuns per al
personal de I'establiment i per al public.

Els locals de superficie neta de venda superior a 400 m2 comptaran amb dos serveis sanitaris, que seran independents
per a homes i dones, i estaran proveits de lavabo i inodor. A aquests s'hi han d'afegir dos més per cada 1.000 m2 de
superficie o fraccio.

Els serveis sanitaris i vestidors per al personal de I'establiment s'hauran d'ajustar a les Normes Laborals de Seguretat i
Higiene. En cap cas els serveis sanitaris i vestidors podran estar comunicats directament amb el local de vendes, llevat
que hi hagi un avant-vestibul amb doble porta.

Els establiments alimentaris que formin part d'un conjunt de locals o equipament col-lectiu podran agrupar-se, a efectes
d'instal-lacié de serveis sanitaris, sempre que la seva superficie neta de venda sigui inferior a 100 m2.

El nombre de serveis sanitaris d'un conjunt es calculara mitjangant la suma de la superficie corresponent als locals
eximits, incrementada en un 50% per excés.

S'haura de tenir en compte allo disposat a la normativa d'accessibilitat i supressié de barreres arquitectoniques.
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Article 23. Aparcament
Els aparcaments es regiran, en cada cas, per les seves disposicions especifiques.
Article 24. Estaci6 transformadora

Sense perjudici d'allo que disposa la normativa general aplicable, les estacions transformadores només podran tenir
acceés des de la via publica.

CAPITOL IV. Dels establiments de caracter col-lectiu

Article 25. Identificacio

1. A les Galeries i Centres privats d'alimentacio, la seva denominacié figurara, amb caracters destacats, en rétols
col-locats damunt les portes d'accés amb subjeccioé a les disposicions de I'Ordenanga de les instal-lacions i activitats
publicitaries.

2. Els locals comercials annexos als esmentats CPA o GPA, instal-lats en el mateix immoble, pero que siguin oberts a la
fagana exterior de la finca i que no hi tinguin comunicacio interior, no es consideraran integrats en els referits Centres o
Galeries i es regiran a tots els efectes per les normes de general aplicacioé als comergos independents.

Article 26. Condicions especials dels CPA

Els CPA, incloses les seves zones d'accés, només podran instal-lar-se en edificis dedicats exclusivament a is comercial
i als seus serveis complementaris. La fagana haura d'estar oberta a vial d'amplada igual o superior a 12 m.

Article 27. Definicié de lloc de venda

S'entén per lloc de venda I'espai comercial limitat fisicament a l'interior del qual no té accés el public.
Article 28. Condicions dels llocs de venda

Els llocs de venda s'ajustaran a les condicions segients:

a) La superficie construida del lloc de venda, limitada per paraments i taulells, sera com a minim de 10 m2, amb unes
dimensions no inferiors a 3 m de front i 2,50 m d'ample.

b) Els llocs de venda seran tancats, amb accés Unicament per al personal empleat i amb taulell adequat per a la venda
al public.

c) Les parets que han de separar els llocs seran de material ajustat a la normativa contra incendis.

d) El revestiment dels distints paraments interiors i exteriors, que defineixen el lloc, sera fet amb materials de durabilitat
garantida, duresa, impermeabilitat i facils de netejar.

e) El sol del lloc s'aixecara a 0,20 m respecte al nivell del pas public; sera continu, de material impermeable, facil de
netejar, de durabilitat i duresa garantides. Els entornpeus seran de forma concava i de material llis sense porositat i en
cap cas es podra utilitzar per a la neteja el sistema de reg, si no té un pendent del 2 %, i en el punt més baix disposa del
pertinent embornal i d'una arqueta sifonica de connexid a la xarxa general de desguassos.

f) Si I'accés a l'interior del lloc del personal empleat ha de fer-se per la part frontal, es fara a través del taulell i a tal
efecte una part d'aquest element sera abatible. El girament de la porta sera sempre cap a l'interior.

g) Cap element podra sobrepassar la linia que delimita els passos per al public fins a l'altura de 2,20 m. Pel damunt
d'aquesta altura es permetra que sobresurtin fins a 0,20 m els elements seglents: barra per a ganxos, lluminaries, caixa
del bombo de la persiana de tancament i rétols.

h) En cada lloc haura d'existir una presa d'aigua potable i un subministrament eléctric de poténcia 2,2 KW com a minim.

i) Estaran dotats d'un element de tanca metal-lic enrotllable o similar.
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Article 29. Relacions entre superficies

La relacio entre la superficie ocupada pels llocs de venda i la dels passos i llocs de permanéncia per al public sera com
a maxim la unitat, tal com es representa en l'expressio: Superficie dels llocs de venda/Superficie dels passos per al
public.

Article 30. Passos per al public

1. L'amplada dels passos per al public amb llocs de venda a tots dos costats no sera inferior a 3,50 m i en els casos
restants a 2,50 m. En cas d'haver-hi rampes d'accés, seran d'aquesta mateixa amplada.

2. Els esmentats amples critics no hauran d'estar interromputs per cap tipus d'element estructural, decoratiu o
instal-lacions. En els casos en qué n'hi hagués algun, el minim util del pas a cada costat de l'obstacle sera de 2,50 m.

3. Els CPA, sense perjudici d'alld que disposen els paragrafs anteriors, hauran de disposar de dos passos principals per
al public, d'ample no inferior a 4 m, amb origen en accessos diferents i que s'encreuaran en algun punt. Si el seu inici es
troba en faganes oposades, els referits passos principals podran trobar-se a continuacié de I'altre formant un sol carrer
central.

4. No obstant el que es disposa en els numeros anteriors d'aquest article, els passos per al public, quan constitueixin
part de la xarxa de vies d'evacuacio del local, s'ajustaran en les seves caracteristiques, llargada i amplada a alld que
disposen les normes estatals, autondomiques i locals relatives a seguretat i proteccié contra incendis.

5. Els paviments de la zona de pas del public tindran la duresa, porositat i resisténcia necessaries per garantir la seva
durabilitat i higiene i presentaran els pendents necessaris per al seu desguas, si escau.

Article 31. Neteja

L'establiment utilitzara els sistemes més adients a les caracteristiques del local, sigui mitiangant maquinaria o mitjangant
reg, per tal de garantir la netedat necessaria.

Article 32. Desguassos

1. La xarxa de sanejament del local sera independent del de la resta de I'edifici, quan en aquest hi hagi usos diferents
del comercial.

2. Comptara amb claveguerons i embornals en nombre i disposicié adequada per garantir la netedat necessaria.

3. Estara dotada de caixes registrables en cada canvi de direccié o seccid i a intervals, que mai no excediran de 20 m.
Si és indispensable una bomba d'elevacio, s'instal-lara en el recinte tancat amb desguas en el pou de recollida.

4. El claveguerd de sortida fins a la xarxa publica de clavegueram tindra un diametre no inferior a 30 cm amb un
pendent minim del 2%.

Article 33. Régim intern dels CPA i GPA

Els CPA i GPA podran adoptar el seu propi Reglament de régim interior, que haura de ser sotmés a l'aprovacié de
I'autoritat municipal competent.

Article 34. Administracié

Al capdavant dels CPA o GPA haura un administrador que, amb el personal adequat, tindra al seu carrec el compliment
de les funcions que li assigni el Reglament de régim interior i que com a minim hauran de ser les seguents:

a) Romandre als CPA o GPA durant les hores d'obertura al public, dirigir, inspeccionar o vetllar per l'adequat
funcionament dels serveis i instal-lacions, i mantenir I'ordre corresponent.

b) Facilitar la funcié inspectora de I'autoritat competent i col-laborar amb els seus agents tant per procurar el compliment
de la normativa vigent, com per orientar i instruir els usuaris dels seus drets i obligacions, si aixi es demanés. Caldra
comunicar a l'autoritat municipal competent, en un termini maxim de 24 hores, les anotacions que es consignin en el
llibre de reclamacions.
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¢) Garantir en tot moment la conservacid, decorum i netedat dels llocs de venda i de les instal-lacions i serveis comuns.
Article 35. Classes de llocs de venda

1. En les GPA hi haura d'haver com a minim un lloc i en els CPA dos dedicats a cada un dels grups d'especialitats i
especialistes seglents:

1) Ultramarins i comestibles.
2) Llet i productes lactics.

3) Fruites i verdures.

4) Polleria i caga.

5) Cansaladeria.

6) Xarcuteria.

7) Carnisseria.

8) Peix fresc i marisc.

2. La resta de llocs fins al nombre total dels que s'integrin en la GPA o el CPA es podran destinar lliurement al comerg
d'alimentacio o relacionat amb I'alimentaci6 que desitgin.

3. Els llocs de venda del mateix grup d'especialitat hauran d'estar agrupats d'acord amb les exigéncies de les seves
caracteristiques especifiques i convenientment separats d'aquells amb els quals hi hagi algun tipus d'incompatibilitat.

Article 36. Titularitat de magatzems i cambres frigorifiques

Solament podran ser titulars i utilitzar els magatzems i cambres frigorifiques aquells que ho siguin del lloc de venda de la
GPA o el CPA, i solament s'hi podran guardar i conservar productes propis de I'activitat comercial que es realitza en el
lloc de venda.

Article 37. Control de pesades

1. Les GPA i els CPA hauran de disposar de bascules i balances oficials, en un lloc perfectament localitzable pel
comprador, en les quals figuri, de manera destacada, la funcié que han de complir: «Bascula de repesatge a disposicid
del public».

2. Les reclamacions per manca de pes hauran de ser sempre ateses si es formulen abans de sortir dels locals de les
galeries o centres, i caldra consignar les anomalies que es produeixin en el llibre de reclamacions corresponent.

CAPITOL V. Dels establiments individuals
Article 38. Especialistes

1. Els establiments especialistes es classificaran d'acord amb el contingut del quadre que figura com annex 1 d'aquesta
Ordenanga.

2. Podran vendre els productes propis d'una especialitat i els propis d'altres especialitats del mateix grup en les
condicions que s'especifiquen a l'article seguent.

Article 39. Superficies

1. La superficie neta de venda minima dels establiments especialistes esta en funcié de I'especialitat elegida, segons es
descriu en el quadre annex 1 de I'Ordenanca.

2. Per a la venda d'altres productes no compresos en aquella especialitat, la superficie neta de venda minima sera la
seglent:

El 75 % de la superficie total de les diferents especialitats pertanyents al mateix grup.

3. Per aplegar els productes de I'especialitat pesca salada i de I'especialitat de peix i marisc, caldra tenir una superficie
neta de venda minima de 45 m2.
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4. Els establiments especialistes podran vendre productes cuinats i precuinats que utilitzin com a base principal alguns
dels aliments que estan autoritzats a vendre. També podran vendre congelats i en altres formes de conservacié els
productes de la seva especialitat.

5. Els establiments especialistes de 'Annex 1, i amb les degudes garanties de compliment de la reglamentacio
tecnicosanitaria i mediambiental , poden disposar d’'una sala de degustacié de les seves especialitats. En aquests
suposits, a la superficie de venda s’ha d’afegir una superficie maxima de 20 m2.

6. Els establiments especialistes amb zona de degustacié hauran de tenir serveis sanitaris per a Us dels seus clients;
accessibilitat i supressio de barreres arquitectoniques i mesures de seguretat adients a la superficie i aforament de la
zona de degustacio.

7. L’activitat de degustacio consisteix en el consum, a l'interior de I'establiment, dels productes de I'especialitat que
estan a la venda. La manipulacié autoritzada per a la degustacié dels productes consistira en una presentacié del
producte a temperatura ambient o en fred, tallat o trossejat mitjangant elaboracié propia a les mateixes instal-lacions de
I'establiment essent possible el seu escalfament en un petit forn microones o altre sistema d’escalfament adequat.
També podran tenir maquina per preparar sucs i cafetera, ja que la degustacio dels productes pot anar acompanyada de
begudes refrescants i solubles. En cap cas es poden servir ni anunciar dinars, sopars, menus o qualsevol altra forma de
presentacio que estigui legalment regulada per als establiments amb autoritzacié de concurréncia publica.”

Article 40. Polivalents alimentaris

1. La superficie neta minima de venda dels establiments polivalents tradicionals sera de 60 m2.

2. Els establiments polivalents tradicionals poden vendre:

- Totes les especialitats del grup 1, llevat de I'especialitat 1.3: congelats, per a la venda dels quals els caldra afegir 15
m2 a la superficie neta minima de venda. Els productes de graneria i congelats han de vendre's envasats.

- Els productes de xarcuteria de I'especialitat de cansaladeria/xarcuteria del grup 2, afegint 15 m2 a la superficie neta
minima de venda. Poden vendre, a més, ous sense necessitat de superficie afegida.

- Les especialitats del grup 3, afegint 20 m2 a la superficie neta de venda.
- Caramels, bombons i gelats, aquest ultims envasats.
3. També podran vendre altres productes de consum quotidia, afegint 10 m2 a la superficie neta minima de venda.

4. No podran comercialitzar els productes del grup 2 (carn), amb excepcio dels ous i la xarcuteria; els productes del grup
4 (peix); ni els del grup 5 (pa i pastisseria), amb excepcié de caramels i gelats.

5. Els aliments sense envasar hauran d'estar protegits per vitrines o similars per a evitar contactes del public.
Article 41. Autoserveis

1. La superficie neta de venda dels autoserveis esta compresa entre 60 i 149 m2.

2. Els establiments qualificats d’autoservei poden vendre:

« Totes les especialitats del grup 1, llevat dels congelats per a la venda dels quals hauran d'afegir 15 m2 a la
superficie neta minima de venda. Els productes de graneria i congelats han de vendre’s envasats.

« Els productes de xarcuteria de I'especialitat cansaladeria/xarcuteria del grup 2 afegint 15 m2 a la superficie neta
minima de venda. Poden vendre ous sense necessitat de superficie afegida.

e Els productes carnics afegint 15 m2 a la superficie neta minima de venda. Aquests productes s’han de vendre
envasats.

3. Pel que fa a les especialitats del grup 5, podran vendre pastisseria i gelats, sempre que estiguin envasats, com també
caramels i bombons.
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Per a la venda de pa es tindran en compte les disposicions establertes per Decret de la Generalitat sobre
comercialitzacio i venda de pa, i les Ordres de desplegament d'aquesta Norma.

4. També podran vendre productes de drogueria, afegint 10 m2 a la superficie neta de venda.

5. Si hi ha aliments sense envasar, han d’estar protegits per vitrines o similars per evitar contactes del public i s’han de
vendre en régim assistit.

Article 42. Superservei
1. La superficie neta de venda dels superserveis esta compresa entre 150 i 399 m2.
2. Els establiments qualificats de superservei podran vendre:

- Totes les especialitats del grup 1.

- Les especialitats de xarcuteria, cansaladeria, ous i carnisseria/polleria. Aquest Ultim grup de productes caldra que es
venguin envasats. Podran vendre's al detall en els establiments de més de 250 m2 de superficie neta de venta en
recintes especificament delimitats.

- Les especialitats del grup 3.

- Altres productes de consum quotidia.

3. Pel que fa a les especialitats del grup 5, podran vendre pastisseria i gelats, sempre que estiguin envasats, també
caramels i bombons. Per a la venda de pa es tindran en compte les disposicions establertes per Decret de la Generalitat
sobre comercialitzacié i venda de pa, i les Ordres de desplegament d'aquesta Norma.

4. No podran comercialitzar els productes de I'especialitat 4.1 (peix i marisc).

5. Els aliments sense envasar hauran d'estar protegits per vitrines o similars per evitar contactes del public, i s’han de
vendre en régim assistit.

Article 43. Supermercats

1. La superficie neta de venda dels supermercats petits esta compresa entre 400 i 1.299 m2 i la dels supermercats
grans, entre 1.300 i 2.499 m2.

2. Els supermercats, tant els grans com els petits, poden vendre tot tipus de productes de tots els grups d'especialitats
alimentaries, com també altres productes de consum quotidia i productes de parament de la llar.

3. Per a la venda de pa es tindran en compte les disposicions establertes per Decret de la Generalitat sobre
comercialitzacio i venda de pa, i les Ordres de desplegament d'aquesta Norma.

4. Els aliments sense envasar hauran d'estar protegits per vitrines o similars per a evitar contactes del public.
Article 44. Establiments polivalents

La venda de productes alimentaris dintre del recinte d'aquests tipus d'establiments podra fer-se de les maneres
seglients:

a) En sales de venda especifiques i fisicament delimitades, normalment en régim d'autoservei.

b) En botigues independents (amb caixa registradora independent i de titularitat diferent o no de la del centre comercial)
situades en arees singulars del recinte, amb técnica de venda personalitzada.

c) En punts de venda de productes especifics, atesos pels seus productors directes o els seus agents.
Article 45. Condicions

Els establiments esmentats en l'article anterior hauran de complir les condicions seguents:
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a) En un mateix local es podran expedir simultaniament productes alimentaris corresponents a diferents autoritzacions,
sempre que reuneixi les condicions de superficie i instal-lacions que es requereix per a cadascuna, i sense perjudici de
les excepcions que per a productes determinats s'estableixin en aquesta Ordenanga o en altres disposicions municipals,
autonomiques o estatals.

Els diferents tipus de productes alimentaris hauran d'estar col-locats amb les necessaries separacions entre els uns i els
altres de forma que no es puguin afectar ni influir reciprocament en llurs caracteristiques fisiques de tota mena.

Els aliments sense envasar hauran d'estar protegits mitjangant vitrines o similars per evitar el contacte del public i s’han
de vendre envasats.

b) També es podran vendre productes alimentaris i no alimentaris. De manera semblant, els diferents productes hauran
d'estar col-locats amb separacié suficient als mateixos efectes de I'apartat anterior.

Article 46. Altres formes de venda de productes alimentaris

1. La superficie neta de venda minima destinada als articles alimentaris en les botigues de conveniéncia sera de 25 m2.
Amb aquesta superficie minima, aquests establiments poden vendre totes les especialitats del grup 1.

2. Per a la venda d'especialitats dels grups 2 a 4 caldra afegir 8 m2 per cada un dels grups. S'autoritza també la venda
dels productes congelats de cada un del grups d'especialitats. Tots els productes de les especialitats 1 a 4 hauran de
vendre's envasats.

3. La superficie neta de venda minima de les botigues annexes a gasolineres sera de 30 m2. En aquesta superficie neta
de venda podran vendre les especialitats del grup 1.

4. Pel que fa a les especialitats del grup 5, tots dos tipus de botigues podran vendre pastisseria, gelats, caramels i
bombons, sempre que estiguin envasats. Per a la venda de pa es tindran en compte les disposicions establertes per
Decret de la Generalitat sobre comercialitzacio i venda de pa, i les Ordres de desplegament d'aquesta Norma.

5. Les botigues de producte quotidia no alimentari destinaran a alimentacié el 20% de la superficie neta de venda. En
aquesta superficie poden vendre productes de qualsevol especialitat alimentaria sempre que estiguin envasats.

Article 47. Expositors

Es podra autoritzar la instal-lacié d'expositors mobils de fruites i hortalisses a les faganes dels establiments sempre que
s'ajustin a les caracteristiques seglients:

Material: Metal-lic inoxidable amb capa de pintura no contaminant.

e Algada minima del primer prestatge respecte al sol: 50 cms.

« Mampara de protecci6 a cada prestatge: 25-30 cms.

¢« Fons maxim: 30-50 cms.

. Amplada de la vorera: 1,80 a 2,50 m.

e Amplada de carrer: 5-7 m en carrers per a vianants de casc antic.

El fons maxim de I'expositor estara en funcié de I'amplada del carrer per a vianants o la vorera on estigui situat.
CAPITOL VI. Maquines expenedores d'aliments

Article 48. Definicid

Son tots aquells mecanismes automatics que es poden emprar per a obtenir qualsevol tipus d'aliment en qualsevol estat
fisic o de preparacio.
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Article 49. Caracteristiques

1. Tant si estan ubicades dins d'una botiga d'alimentacié com si ho estan en un altre recinte com establiments de
concurrencia publica en general, centres de treball, estacions i similars queden subjectes a les prescripcions d’aquesta
Ordenanga que els resultin d’aplicacié.

2. A més, hauran de reunir les condicions seguents:

e Estaran ubicades en un espai diferenciat d'aquell on es realitza l'activitat especifica del local (com sales de
projeccio, oficines, recintes d'entrenament o practica d'esports, etc.) exceptuant bars i restaurants.

«  Siestan ubicades en zones de pas, hauran de respectar les normes de seguretat no podent reduir el pas necessari
per a l'evacuacid. No es podran ubicar en passadissos protegits, escales d’evacuacid (obertes, protegides o
especialment protegides), ni en vestibuls previs d'escala, d’ascensor o de comunicacié entre sectors d’incendi.
Tampoc es poden ubicar en vestibuls d'accés a serveis sanitaris.

*  Sempre que estiguin proveides d'alguna font d'escalfament hauran de comptar amb proteccié especial per a evitar
accidents.

« Tots els aliments hauran d'expendre's envasats i amb informacié relativa a denominacié del producte, data de
caducitat i denominaci6 i domicili de I'expenedor. S'exceptuen els suposits de begudes de preparacié al moment.

e Aquestes instal-lacions hauran d'estar dotades dels mitjans adequats per a I'emmagatzematge i I'eliminacid
higiénica de material de rebuig.

Article 50. Prohibicions

Per motius sanitaris no es permet la instal-lacié d'aquestes maquines en botigues de venda de qualsevol producte que
no sigui I'alimentari.

CAPITOL VII. Botigues de plats preparats
Article 51. Definicio

Son tots aquells comergos I'Unica activitat dels quals és la venda d'aliments d'origen animal i vegetal, cuinats o
precuinats mitjangant mescla o condimentacid, per a ser consumits directament o previ tractament doméstic addicional.

Article 52. Caracteristiques

La superficie minima neta de venda sera de 30 m2 (superficie neta de venda és la definida a l'article 3 d'aquesta
Ordenanga). Entre el mostrador i la porta de sortida haura de quedar un espai lliure minim per a circulacié del public de
15 m2 per evitar I'ocupacio de la via publica pels clients de I'establiment.

Article 53. Productes a la venda

Podran vendre aliments dels grups d'especialitats 1.1, 1.2, 2, 3 i 4 de I'Annex | d'aquesta Ordenanga sempre que hagin
sofert un procés de transformacié o d'elaboracié del qual resulti un plat preparat. Aixi mateix podran vendre gelats.

Article 54. Comercialitzacio

Es poden comercialitzar productes elaborats pel propi establiment o per altre establiment proveit de [I'habilitacid
pertinent.

En el primer suposit el local haura de disposar d'un obrador per a la manipulacié i preparacié dels aliments. La superficie
minima sera de 10 m2 i es situara en un espai annex a la botiga, perd independent d'aquesta i separat per portes.
Tindra el mateix tractament que te la cuina dels establiments de restauracié en la normativa de concurréncia publica i de
medi ambient.

En el segon suposit el comerciant haura de vetllar per que a I'envas dels productes figuri, especialment, el nom i domicili
de l'elaborador, la data de preparacio del producte i la data de caducitat.

13

CVE-NUm. de registre: 022011012971



Butlleti Oficial de la Provincia de Barcelona

Dilluns, 30 de maig de 2011

Article 55. Envasos

Els envasos que utilitzi el comerciant per a la venda de menjar preparat al seu obrador hauran de portar una etiqueta on
constin les dades seguents:

* Identificacio de 'empresa.

. Denominacio de venda.

e Els productes emprats en l'elaboracio.

. La data limit de consum o data de caducitat.

Aquesta informacié podra figurar en cartells ubicats en el lloc de venda.

Article 56. Ubicaci6 d'aparells

Qualsevol aparell utilitzat en el procés de preparacio dels aliments (com rostidors etc.) hauran d'estar situats a I'obrador.
Article 57. Classes de cuinats

En els productes cuinats podem diferenciar dues situacions:

¢ El cuinat per a consum immediat s'ha de vendre el mateix dia de la seva preparacio.
e El cuinat refrigerat en un termini de cinc dies.

Article 58. Repartiment

El repartiment a domicili de part dels productes que elaborin, no modificara la classificacio d'aquests establiments.

El repartiment a col-lectivitats obligara a tenir autoritzacié de catering.

Article 59. Degustacio

En aquests establiments no esta permesa la degustacié dels productes a la venda.

CAPITOL VIII. Intervencié municipal en I'ordenacié i regulacié de les activitats comercials alimentaries

Article 60. Intervencié municipal

L'Ajuntament exercira la necessaria intervencié administrativa sobre el comerg, la vigilancia sanitaria i totes les funcions
que impliquin exercici d'autoritat i siguin de la seva competéncia, sense perjudici de les competéncies de la Generalitat
de Catalunya sobre les esmentades mateéries.

Article 61. Remissio

La forma com es desenvolupara aquesta intervencio en els régims de comunicacié amb o sense declaracio responsable
i de llicencia comercial sera la prevista a la normativa de comerg, sens perjudici de la prevista en la normativa ambiental
d’activitats. En els suposits d’activitats en régim de comunicacio, els efectes d’aquesta seran diferits pel termini d’un
mes.

Article 62. Particularitats

1. A la sol'licitud de CPA i GPA S'haura d'adjuntar el planol de planta on consti la distribucié projectada per als llocs que
s'han d'instal-lar en el recinte, s'assenyalara el nombre ordinal que correspongui a cadascun, la classe de comerg a que
es destina, 'emplacament de les cambres o magatzems respectius, la situacio dels serveis i altres elements necessaris,

amb expressié de les seves respectives superficies o dimensions.

S'assenyalara en aquest planol la linia perimetral dels recintes corresponents als llocs de venda de forma que es
determini exactament la superficie destinada a zona de pas i a venda.

Aixi mateix, sera necessari la presentacié de planol on figuri la distribucié de superficies per a la resta d'establiments
comercials alimentaris.
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2. Els comergos obligats a tenir zona de carrega i descarrega que s'installin en un local ja existent, hauran de presentar
un certificat de solidesa i idoneitat signat per facultatiu competent.

3. En el tramit del procediment de llicéncia o de la comunicacié que escaigui es demanara, preceptivament, informe dels
organs municipals competents en matéria de comerg i consum. Aquest informe sera relatiu al compliment de la
normativa que regula el comerg alimentari per a l'obertura d'establiments de superficie superior a 119 m2.

CAPITOL IX. De la inspecci6é de comerg i consum

Article 63. Funcions

La Inspeccio de Comerg i Consum exercira les tasques seguents:

1. Controlar I'adequacio a la normativa vigent dels establiments regulats per aquesta Ordenanga.

2. Investigar les infraccions que es puguin cometre i aixecar les actes corresponents.

3. Emetre informes relatius a la seva actuacio.

4. Informar els agents economics per aconseguir un millor compliment de la normativa que afecta I'objecte de la
inspeccio.

5. Totes aquelles funcions que se li encomanin en relacié a les prescripcions d'aquesta Ordenanga.

Article 64. De les actuacions inspectores

1. Les actuacions de la inspeccid poden iniciar-se d'ofici o per denuncia publica o de part.

2. En l'exercici de la seva activitat podra:

2.1. Accedir al local i a tot tipus de documentacié industrial, mercantil i administrativa dels establiments.

2.2. Requerir tota la informacié que consideri necessaria per a I'aclariment dels fets objecte de la inspeccié.

2.3. Assistir amb d'altres agents de I'autoritat al tancament o clausura d'establiments.

Article 65. De les Actes

Les Actes sbn els documents que estén la inspeccid per a recollir el resultat de les seves actuacions.

En les Actes d'inspeccidé es consignaran totes les dades que puguin servir per a identificar I'actuacié com lloc, data,
hora, persones que intervinguin, relacié de fets i altres.

S'ha de lliurar copia de I'acta a I'establiment objecte de I'actuacié inspectora.

Article 66. Prospeccié del mercat

Quan es tracti de visites per a la prospeccié de l'estat d'un sector del comerg, l'inspector aixecara acta i, si detecta
irregularitats, al mateix temps que n'informa advertira de I'obligacié d'esmenar-les en el termini adequat a la naturalesa

de I'incompliment o irregularitat de que es tracti.

Transcorregut el termini indicat, realitzara visita de comprovacié i formalitzara una altra acta recollint les esmenes
efectuades.

CAPITOL X. Régim sancionador
Article 67. Definicio

Son infraccions administratives les accions i omissions tipificades per la legislacio sectorial aplicable, i en particular pel
Decret-llei 1/2009 d’ordenacié dels equipaments comercials; pel Decret Legislatiu 1/93 sobre comerg interior; per la Llei
22/2010 del Codi de Consum de Catalunya; per la normativa ambiental d’activitats; per aquesta Ordenanga o per
qualsevol normativa que substitueixi la normativa esmentada i totes les demés infraccions que prevegi la Llei. Les
infraccions es tipifiquen en: lleus, greus i molt greus.
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Article 68. Infraccions

So6n sancionables les conductes previstes en la legislacio sectorial esmentada en l'article anterior i, en tot cas, les
especificades a continuacié:

A) Del Decret Llei 1/2009 de 22 de desembre, d’Ordenacioé dels equipaments comercials de Catalunya.
So6n infraccions lleus:

1.  Manca de comunicacio preceptiva o de declaracio responsable.
2. Manca de llicéncia d’ampliacié fins el 25% de la superficie neta de venda.

Sén infraccions greus:

Consignar dades falses en qualsevol document aportat davant I'administracio.
Manca de comunicaci6 en establiments superiors a 1.300 m? de superficie de venda.
Manca de llicencia comercial es establiments fins a 5.000 m2 de superficie de venda.
Manca de llicéncia en ampliacions fins al 50% de la superficie de venda.

PoON=

Son infraccions molt greus:

Manca de llicéncia comercial en superficies de venda superiors a 5.000 m2.

Manca de llicencia comercial en ampliacions superiors al 50% de la superficie de venda.
Incomplir 'ordre de tancament.

Trencar el precinte imposat a I'establiment.

Reincidéncia en la comissié d’infraccions greus.

arwb=

B) Del Decret Legislatiu 1/1993 de 9 de marg, Llei de Comerg interior de Catalunya.
Son infraccions lleus:

No estar donats d’alta a I'epigraf corresponent de I'lmpost d’Activitats Econdmiques.
Incompliment del regim d’horaris comercials.

Incompliment de la normativa relativa als cartells anunciadors dels horaris comercials.
No disposar de la comunicacié/llicéncia municipal en I'establiment.

La manca de retolacié o cartell amb denominacid, preu i altres requisits segons producte.

abrwb=

Son infraccions greus:

Vendre productes alimentaris sense envasar mitjangant maquines automatiques.

Manca de consignacié d’adrega on s’atendran possibles reclamacions.

Negativa o resisténcia a subministrar dades o facilitar la informacié requerida pels agents de I'autoritat.
La reincidencia en la comissié d’infraccions lleus en un periode de sis mesos.

PN~

Es infraccié molt greu:

1. Lareincidéncia en la comissié d’infraccions greus dins un periode de dos anys.

C) De la Llei 22/2010 de 20 de juliol. Codi de Consum de Catalunya.

Son infraccions lleus:

1. La no expedicié de factura o comprovant de venda.

2. Lamanca de fulls de reclamacions o del cartell relatiu a la seva tinenca.

3. Inexactituds en el funcionament de les balances i altres instruments metrologics.

Son infraccions greus:

1. La venda de productes amb etiquetes que indueixin a engany o confusié o que amaguin la veritable naturalesa del

producte o del servei o de la seva data de caducitat.
2. Lavenda d’articles o productes no autoritzats o la venda de productes fora de I'horari autoritzat.
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3. Lareincidéncia en la comissio d’infraccio lleu en un termini de sis mesos.

Es infraccio molt greu:

1. Lareincidéncia en la comissié d’infraccions greus durant un termini de 5 anys.

D) Del Reial Decret 202/2000 de 11 de febrer, normes relatives als manipuladors d’aliments.
Es infraccio lleu:

1. No estar en possessio de la formacio adient els empleats que mantinguin algun tipus de contacte amb els productes
alimentaris.

E) Del Real Decreto 1334/1999 de 31 de juliol, Norma general d’etiquetatge, presentacié i publicitat.

Es infraccio lleu:

La manca d'embolcall per als productes de I'establiment que ho requereixin.

F) De la normativa tecnicosanitaria

Es infraccio lleu:

1. Inexisténcia de pinces o d'altres instruments adequats per a servir els productes en venda personalitzada.

Son infraccions greus:

1. Greu mancanga en les condicions higiéniques.

2. Inexisténcia de separaci6 reglamentaria entre les diverses activitats desenvolupades al local o els diferents tipus de
productes.

G) De la normativa tecnicoindustrial

Es infraccio greu:

1. No estar les instal-lacions en condicions de perfecte funcionament o no estar en possessié dels certificats de
revisio.

Es infraccio molt greu:

1.  Funcionament incorrecte de les instal-lacions susceptible d'afectar a la seguretat de les persones.

H) D’aquesta Ordenanca

Sén infraccions greus:

1. Exist("anc_:ia d'obertures entre el taulell i les prestatgeries en les zones en venda personalitzada que permetin I'accés

2. ﬁ/lealr?;ablclji superficies minimes establertes per a la venda dels diferents grups de productes, o per a magatzems,
cambres frigorifiques, congeladors, carrega i descarrega i aparcament.

Article 69. Sancions

Les sancions a imposar per les infraccions recollides en la present Ordenanca i en la normativa indicada a l'article 68
son les establertes en aquella normativa

Article 70. Graduacio

Les quanties de les sancions seran graduades en funcié de la seva normativa sectorial i, en el seu defecte, per les
seglents circumstancies:
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1. El volum de vendes.

2. El nombre de consumidors o usuaris afectats.
3. La reincidéncia.

4. El caracter dolés o culpos de la infraccid.
Article 71. Competéncia

1. L’Alcalde és competent per incoar tota classe de procediments sancionadors i pot delegar o desconcentrar les seves
competéncies d’acord amb alld que preveu l'article 13.2 de la Carta Municipal.

2. Quan la proposta de resolucié del procediment sancionador contingui una sancié que, per la seva quantia o pel seu
caracter, no sigui de competéncia municipal, I'Alcalde elevara I'expedient a I'entitat competent de la Generalitat d’acord
amb la legislacio sectorial aplicable.

Article 72. Procediment

1. El procediment sancionador sera I'establert per la normativa sectorial. En el seu defecte s’aplicara el que tingui
establert I'Ajuntament de Barcelona. De forma supletoria sera d’aplicacio el procediment sancionador previst per la
Generalitat i, en el seu cas, el previst a la legislacio estatal.

CAPITOL XI. De les multes coercitives i altres mesures sancionadores.

Article 73. Multes coercitives

Els organs municipals podran imposar una multa coercitiva en els termes previstos a la Llei.

Article 74. Procediment

L'drgan competent ha de cursar el requeriment d'execucié dels actes i resolucions administratives destinades al
compliment d'alld preceptuat en aquesta Ordenanca.

El requeriment ha de senyalar el termini concedit per a I'esmentat compliment i la quantia de la multa coercitiva que pot
ser imposada.

El termini concedit ha de ser suficient.

Article 75. Reiteracié

La imposicio d'aquesta multa pot ser reiterada en els suposits de persisténcia en I'incompliment d'alld ordenat, sota la
condicio de complir el procediment assenyalat a l'article anterior. La multa coercitiva és compatible amb la multa
sancionadora i independent d'ella.

Article 76. Altres mesures no sancionadores

D’acord amb alld que disposi la normativa vigent, I'Ajuntament pot adoptar altres mesures administratives no
sancionadores com mesures provisionals amb o sense audiéncia, tancament d’establiments, publicitat de sancions o
comis.

DISPOSICIONS TRANSITORIES

Primera.

Les sol-licituds de llicéncies d'instal-lacio, us o obertura que es trobin en tramit a I'entrada en vigor de la present
Ordenanca es resoldran d'acord amb les prescripcions d'aquesta. Els titulars d'aquelles sollicituds de llicencia
urbanistica que siguin denegades per aplicacié d'alld que disposa la present Ordenanga podran ser indemnitzats d'acord
amb el que estableix el Decret Legislatiu 1/2005 relatiu a normativa en matéria urbanistica.

Segona.

Pel que fa a I'adaptacié dels locals ja existents a la normativa de barreres arquitectoniques, s'estara a allo establert a la
Disposicié Addicional Tercera de la Llei 20/1991.

18

CVE-NUm. de registre: 022011012971



Butlleti Oficial de la Provincia de Barcelona

Dilluns, 30 de maig de 2011

Tercera.

1. El termini per a adaptar-se als preceptes d'aquesta Ordenanga referents a superficies dels locals en relacié als
productes a la venda sera fins a I'any 2015.

2. Per quedar rellevats de l'adaptacio, els establiments de comerg alimentari ja existents hauran de complir les
condicions seglents:

1. Tenir autoritzacié de posada en funcionament en data anterior al 26-03 1999.

2. Acreditar la impossibilitat fisica per adaptar-se a la normativa en vigor.

3. No poder acollir-se a un pla de trasllat ni d’'unié amb altres comergos de la zona per tal d’aconseguir una redefinicié
d’objectius comercials.

3. Podran acollir-se a I'excepci6 del punt anterior els seglients tipus d'establiment:

A. Comerg de venda personalitzada tant especialista com polivalent.

B. Autoserveis.

C. Botigues de conveniencia i annexes a gasolineres.

DISPOSICIO DEROGATORIA

Es deroguen les Ordenances seguents:

- Ordenancga d’establiments i centres de comerg alimentari de 1999.
- Ordenanca de policia d’avituallament de fleques de 16 de juliol de 1963.

Barcelona, 12 de maig de 2011
El secretari general de I'Ajuntament de Barcelona, Jordi Cases i Pallarés
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